
 

 

 

Cena di San Silvestro 2019 

 

Entrée di benvenuto ACCOMPAGNATO DA “Prosecco” Sajar - LE COLTURE  
 

 Scampo CROCCANTE in pasta kataifi con salsa di pistacchi e ristretto d’arancia 

Capesante tostate con puntarelle alla romana 

 

Risotto con tartare di MAZZANCOLLE e lime 

GNOCCHI VERDI CON COZZE E MELANZANA FUME’ 

 

Hamburger di SALMONE, TONNO E RICCIOLA TRA PANE AL CURRY, chips 

di patate CROCCANTI, cipolle caramellate e maionese allo zenzero 

 

Cookies al cioccolato fondente con salsa alla vaniglia 

Brindisi di mezzanotte CON SPUMANTE BRUT “TAIAD” - LE VIGNE DI ALICE  

 

Vino escluso 

Euro 75,00 a persona Per info e prenotazioni 0583.057069 

Al corso  


